
LES  FEUILLAGES

아침 식사
조식에는 뷔페, 주문 후 조리하는 달걀 요리 한 가지, 음료가 포함됩니다.

월요일~금요일 07:00~10:30 · 토요일~일요일 07:00~11:00

성인 €36 · 만 6~11세 €18 · 만 6세 미만은 투숙하는 성인과 함께 이용 시 무료

베이커리

크루아상과 팽 오 쇼콜라

아침 식사 시간에 맞춰 구운 버터 페이스트리.

빵 바구니

바게트, 사워도우, 씨앗을 넣은 빵에 버터, 과일잼, 꿀을 곁들입니다.

과일, 곡물, 요거트

제철 과일

먹기 좋게 자른 과일과 통과일 모둠.

요거트와 그래놀라

플레인 요거트 또는 식물성 대체 요거트, 귀리 그래놀라, 과일 콩포트. 견과

류는 따로 제공합니다.

따뜻한 오트밀

우유 또는 귀리 음료로 끓인 오트밀에 시나몬과 과일을 곁들입니다.

치즈와 콜드 디시

프랑스 치즈

매일 고른 치즈를 빵과 곁들임 음식과 함께 제공합니다.

햄과 훈제 연어

슬라이스 햄과 훈제 연어에 레몬과 케이퍼를 곁들입니다.

신선한 채소

토마토, 오이, 잎채소에 올리브 오일을 곁들입니다.

주문 후 조리하는 달걀 요리

취향에 맞춘 달걀 요리

스크램블 에그, 수란, 달걀 프라이 중 선택할 수 있으며 토스트가 함께 나옵

니다.

오믈렛

버섯, 허브, 치즈, 햄 중 재료를 선택해 주세요.

시금치와 버섯을 곁들인 달걀

사워도우 토스트 위에 수란과 볶은 시금치, 버섯을 올립니다.

음료

커피와 핫초콜릿

에스프레소, 아메리카노, 카푸치노, 라테 또는 핫초콜릿. 우유와 식물성 대

체 음료를 선택할 수 있습니다.

차와 허브티

홍차, 녹차, 다양한 허브티.

주스와 물

오렌지 주스, 사과 주스, 일반 생수 또는 탄산수.

식단 관련 요청

채식 메뉴를 제공합니다. 비건, 글루텐 프리 등 식단 관련 요청은 미리 직원과 상의해 주세요. 별도 조리와 미량 성분의 혼입 방지는 보장할 수 없습니다.

알레르기 유발 성분 안내

요리에는 글루텐, 달걀, 우유, 생선, 대두, 견과류, 참깨 또는 기타 알레르기 유발 성분이 포함될 수 있습니다. 선택한 요리의 재료와 알레르기 유발 성분은 직원에게 문의해 주세

요. 조리법은 변경될 수 있습니다. 재료를 따로 제공하더라도 미량의 알레르기 유발 성분이 섞일 수 있습니다.


